Placa de Induccion

Manual de Instrucciones / Manual de Instalacion

MODELO:

API1329FZ/API1400FZ/API13001
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Advertencias de seguridad

Su seguridad es importante para nosotros. Por
favor, lea esta informacion antes de usar su
placa.



Instalacion

Riesgo de descarga eléctrica.

¢ Desconecte la placa de induccidn del suministro de corriente eléctrica
antes de realizar cualquier trabajo de mantenimiento.

¢ Conectarla a un buen cableado y una buena toma de tierra es esencial
y obligatorio.

* Las alteraciones en el sistema de cableado interno sélo deben ser
realizadas por un electricista calificado.

¢ Si no sigue este consejo podria provocar una descarga eléctrica o la

muerte.

Riesgo de cortes.
* Tenga cuidado — Los bordes del panel estan afilados.
¢ Si no tiene cuidado podria provocar lesiones o cortes.

Instrucciones de seguridad importantes

e Lea atentamente este manual de instrucciones antes del uso o

instalacion del aparato.

No deben ser colocados en ningiin momento en este aparato productos

o materiales inflamables.

Por favor, poner esta informacion a disposicion de la persona
responsable de la instalacién del aparato, ya que podria reducir los
costes de instalacion.

e Con el fin de evitar un peligro, este aparato debe ser instalado de
acuerdo con estas instrucciones de instalacion.

¢ Este aparato debe ser instalado y puesto a tierra solamente por una
persona cualificada.

e Este aparato debe conectarse a un circuito que incorpora un
interruptor de aislamiento que proporciona total desconectado de la
fuente de alimentacién.

¢ Si no se instala correctamente el aparato podria invalidar cualquier
reclamacion de garantia o responsabilidad.



Funcionamiento y mantenimiento

Peligro de descarga eléctrica

¢ No cocine sobre una encimera rota o agrietada. Si la superficie de la
placa se rompe o se agrieta, apague el aparato inmediatamente en la
alimentacion de la red (interruptor de pared) y pdngase en contacto con
un técnico cualificado.

¢ Desenchufar la encimera antes de la limpieza o mantenimiento.

¢ Si no sigue este consejo podria provocar una descarga eléctrica o la
muerte.

Peligro para la salud

e Este aparato es conforme a las normas de seguridad electromagnéticas.
* Sin embargo, las personas con marcapasos u otros implantes eléctricos
(tales como las bombas de insulina) deben consultar con su médico o el
fabricante del implante antes de utilizar este aparato para asegurarse de
que sus implantes no se veran afectados por el campo electromagnético.
¢ Si no sigue este consejo podria provocar la muerte.

Peligro de superficie caliente

e Durante su uso, las partes accesibles pueden calentarse y causar
guemaduras.

* No deje que su cuerpo, ropa o cualquier elemento que no sea adecuado
para la coccidn toque el cristal de induccién hasta que la superficie
esté fria.

¢ Los objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas no

deben ser colocados en la superficie de la placa, ya que pueden

calentarse.

¢ Mantenga a los nifios alejados de la placa.

¢ Los mangos de las cacerolas pueden estar calientes al tacto. Ver que

los mangos de ollas no sobresalgan hasta otras zonas de coccién que se

encuentran en funcionamiento. Mantenga los mangos fuera del alcance
de los nifios.

¢ Si no sigue este consejo podria provocar quemaduras y escaldaduras.



Peligro frente al corte

e Cuando use un raspador para limpiar la placa puede tener la hoja
afilada o aspera. Uselo con extremo cuidado y siempre almacenar de
forma segura y fuera del alcance de los nifios.

¢ Si no sigue este consejo podria causar dafios o cortes.

Instrucciones importantes de seguridad

¢ Nunca deje el aparato desatendido durante su funcionamiento. Los

desbordamientos al hervir a pueden causar derrames de grasa que se

pueden incendiar.

¢ Nunca utilice el aparato como superficie de trabajo o almacenamiento.

¢ Nunca deje objetos o utensilios en el aparato. ® No coloque ni deje

objetos magnetizables (por ejemplo, tarjetas de crédito, tarjetas de

memoria) o dispositivos electrénicos (ordenadores, reproductores de

MP3 por ejemplo) cerca del aparato, ya que pueden verse afectadas por

su campo electromagnético.

* Nunca utilice el aparato para calentar la habitacidn.

e Después de su uso, siempre apague la zona de coccidon y la placa de

coccion como se describe en este manual (es decir, mediante el uso de

los controles tactiles). No confie en la funcién de deteccién de sartén

para apagar las zonas de coccién cuando se quita las cacerolas.

¢ No permita que los niflos jueguen con el aparato o se sientan ni se

suban en él.

¢ No almacene articulos de interés para los niflos en los armarios que

estdn sobre el aparato. Si los nifios se suben a la superficie de la placa

pueden sufrir lesiones graves.

¢ No deje a los nifios solos o sin vigilancia en el drea donde el aparato

esta en uso.

¢ Ese aparato no debe ser utilizado por personas, incluyendo nifios, con

discapacidades mentales o poca experiencia en el mantenimiento de

estos aparatos a menos que tengan la instruccién adecuada de como

hacerlo. El instructor debe estar convencido de que se puede utilizar el

aparato sin peligro para ellos mismos o sus alrededores.

¢ No intente reparar o reemplazar cualquier parte del aparato a menos
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gue se recomiende especificamente en el manual. Cualquier otro servicio

debe ser realizado por un técnico cualificado.

¢ No utilice un limpiador a vapor para limpiar su placa.

¢ No coloque ni deje caer objetos pesados sobre la placa.

¢ No ponerse de pie sobre la placa.

* No utilice recipientes con bordes dentados o arrastre sartenes a través
de la superficie de vidrio de induccidn ya que esto puede rayar el
cristal.

¢ No utilice estropajos o cualquier otro agente de limpieza abrasivo para
limpiar la superficie de coccién, ya que pueden rayar el cristal de
induccién.

¢ Si el cable de alimentacién esta dafado, debe ser reemplazado por el

fabricante, su agente de servicio o por personal cualificado con el fin de

evitar situaciones de peligro.

e Este aparato estd destinado a ser utilizado en aplicaciones domésticas

e ADVERTENCIA: El aparato y sus partes accesibles se calientan durante

el uso. Se debe tener cuidado para evitar tocar los elementos

calefactores. Los nifios menores de 8 aifos de edad deberdn mantenerse
lejos menos que estén supervisados de forma continua.

e Este aparato puede ser utilizado por nifos de 8 afios y mayores y las

personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o

falta de experiencia y conocimiento, si se les ha dado la supervisién de

instrucciones sobre el uso del aparato de una manera segura.

eLos nifios no deben jugar con el aparato. Limpieza y mantenimiento del

usuario no seran hechos por los nifios sin supervision.

*ADVERTENCIA: Si la cocina es desatendida mientras se cocina con grasa

o aceite puede ser peligroso y puede causar un incendio. NUNCA tratar

de extinguir un fuego con agua, pero si apagar el aparato y luego cubrir

la llama, por ejemplo, con una tapa o una manta de fuego.

e ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No almacene articulos sobre las

superficies de coccion.

Advertencia: Si se agrieta la superficie, apagar el aparato para evitar la

posibilidad de una descarga eléctrica, para las superficies calientes de

productos similares de cristal-cerdmica o que protegen las partes activas.
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¢ No use un limpiador de vapor.

e El aparato no estd disefado para ser operado por medio de un
temporizador externo o un sistema de control remoto.

Recomendamos que pase algun tiempo para leer este manual de
instrucciones / instalacién con el fin de entender completamente cémo
instalar correctamente y operarlo.

Para la instalacion, véase la seccion de instalacion.

Leer todas las instrucciones de seguridad antes de utilizar y mantener
este Manual de Instrucciones / instalacion para referencia futura.

Vista general del producto

Vista de arriba
API1329FZ

. Zona unica max. 1800 /2100 W
. Zona unica max. 1800 /2100 W
. Zona tnica max.. 3000 / 4000 W
. Zona flexi max. 3000 / 3600 W

. Panel de control

w
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API1400FZ

. Zona tinica max. 1800 /2100 W
. Zona tnica max. 1800 /2100 W
. Zona nica max. 1800 /2100 W
. Zona nica max. 1800 /2100 W
. Zona flexi max. 3000 / 3600 W
. Zona flexi max. 3000 / 3600 W

. Panel de control
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API13001

3 1.Zona max. 1800 /2100 W
2. Zona max. 1200 / 1500 W
3. Zona max. 3000 / 3600 W
5 4. Panel de control
5.Cristal
4
Panel de control
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1. ON/OFF 4. Bloqueo infantil
2. Seleccion nivel de potencia 5. Seleccidon zona coccidn / Zona Flexi
3. Temporizador 6. Booster
API13001
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1. ON/OFF 4. Bloqueo infantil 7. Stop & Go
2. Selector nivel de potencia 5. Eficiencia energética 8. Mantener caliente

3. Tempotizador 6. Booster 9. Zona inteligente

La coccion por induccion

La coccidn por induccidn es una tecnologia de coccidn segura, avanzada,
eficiente, y econdmica. Funciona mediante vibraciones
electromagnéticas que generan calor directamente en la sartén, en
lugar de indirectamente a través de calentamiento de la superficie del
vidrio. El vidrio se calienta sélo porqué la sartén se calienta con el

tiempo.
BHE
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Olla de hierro

Circuito magnético
ese) |00 Cristal ceramico
Bovina de induccién
Corrientes de
induccion

) )
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-

Antes de usar su nueva placa de induccién

e lLea esta guia, tomando nota especial de la seccion "Avisos de
Seguridad".

e Retire la pelicula protectora que aun pueden estar en su Placa de
induccion.

Uso de los controles tactiles

¢ Los controles responden al tacto, por lo que no es necesario aplicar
ningun tipo de presion.
e Utilice la yema del dedo, no la punta.
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¢ Se oira un pitido cada vez que se ha registrado un toque.

e Asegurese de que los controles estan siempre limpios y secos, y que no
hay ningun objeto (por ejemplo, un utensilio o una tela) que los cubran.
Incluso una fina pelicula de agua puede hacer dificil de operar los
controles.

/)

_/’/ /fl /
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Seleccion de aparatos correctos de coccion

® Sélo use utensilios de cocina con una base adecuada para la
induccidn. Busque el simbolo de la induccién en envase o en la
parte inferior de la sartén.
¢ Puede comprobar si el recipiente es adecuado por llevar a cabo una
prueba de iman. Mover un imdn hacia el fondo de la olla, si este es
atraido, la olla es adecuada para la induccidn.
e Sj usted no tiene un iman:
1. Pon%a un poco de agua en la bandeja que desea comprobar
2. Siga los pasos descritos en “Para empezar a cocinar”
3.Si » noseiluminaen la pantalla y el agua se esta calentando, la olla
es adécuada.
e Los recipientes hechos de los siguientes materiales no son adecuados:
puro acero inoxidable, aluminio o cobre sin base magnética, vidrio,
madera, porcelana, ceramica, y loza.

Tamano dela Dimensidn minima de Ia
placa(mm) placa (didmetro /mm)
160 120

130 140

280 180

Zona Flexi 400%210 250

No utilice aparatos de coccidon con borde irregular o con base curvada.

N S

Asegurese de que la base de la sartén es suave, se asienta plano sobre el
cristal, y es del mismo tamafio que la zona de coccidn. Use sartenes cuyo
diametro sea tan grande como el grafico de la zona de seleccionada. Si
usa una olla mas ancha que la zona, ésta sera utilizada en su maxima
eficiencia. Si utiliza olla menor podria funcionar con menos eficiencia de
la esperada Una olla de menos de 140 mm podria ser no detectada por
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la placa de coccidon. Siempre centre su cacerola en la zona de coccidn.

— /—_- - .
ﬁ—r W ’ 4 ﬁ
» |7 w

Eleve siempre las cacerolas de la encimera de induccidn. No las arrastre,

o pueden rayar el cristal - _—
) ARE S
<=

Uso de la placa de induccion

Para empezar a cocinar

* Después de encender la placa, suena un pitido una vez, y todos los indicadores se
iluminan durante 1 segundo y luego se apagada, indicando que la placa de coccidon
ha entrado en el estado de modo de espera.

1. Toque el botdn ON/OFF. Todos los indicadores muestran

“_n

2. Coloque una olla adecuada en la zona de coccidén que desee
utilizar. Asegurese de que la parte inferior de la sartén y la
superficie de la zona de coccidn estén limpias y secas.

3. API1329FZ/API1400FZ
Al tocar el control de seleccion de zona de calentamiento,
un indicador junto a la tecla parpadeard, luego seleccione
un ajuste de calefaccidn tocando el control de nivel de
potencia

T\ § : /j- 4Powerdown Powerup AY\
API1300I
Seleccione un ajuste de calor deslizando el control de nivel de
potencia directamente correspondiente. Frrrrrridnl



Nota:

¢ Si no elige un ajuste de calor en un plazo de 1 minuto, la placa

de induccidon se apagara automaticamente. Tendrd que volver a

empezar en el paso 1.

¢ Puede modificar el ajuste de calor en cualquier momento durante la coccidn.

Cuando acabe de cocinar

2.

3.

API1329FZ/API1400FZ
Tocar la seleccion de la zona de calentamiento

que se desea apagar ;é_\\OR

Apague la zona de coccion deslizando el panel de control hasta que la
pantalla muestre”0”. Aseglrese que en la pantalla aparece el nUmero”0”.

| RO S ) O ] I N vl R I

API1300I
Apague la zona de coccidon deslizando la seleccion del nivel de potencia.
Asegurese de que la pantalla muestra "0". Lrrrrrridnl

Apague totalmente la placa presionando el boton ON/OFF.

Tenga cuidado con las superficies calientes

El simbolo "H" indica que la zona de coccion esta demasiado caliente para
tocarla. Desaparecera cuando la superficie se haya enfriado a una temperatura
segura. También se puede utilizar como una funcién de ahorro de energia si
desea calentar mads cacerolas, utilizando la placa de cocciéon que todavia esta

caliente.

H

11



Uso de la funcion de booster

Activar la funcion de booster
1. API1300I

Toque el control deslizando y posicione zone you want to select.

= Frrrrrridnl
g OR

?R

2.Toque el botdn de booster “B”, la pantalla parpaderd y el
nivel de potencia aparecera la seiial “P”.

Cancelar la funcion de Booster
1. API1300lI
Deslice el selector de potencia para fijar el nivel de potencia que desee.

API1300FZ/API11400FZ
Toque el botdn de seleccion de zona de coccién donde desea cancelar la funcion
booster g .

T\

Presione el botén de booster “P” o deslizando el nivel de potencia hasta cancelar
la funcién de booster, y establezca el nivel de potencia que usted desee.
(API1300FZ/API1400FZ2)

S G IR

O R s Power down

e La funcion de booster durara solamente 5 minutos, después la zona de coccion
funcionara a nivel 9 automaticamente.



Uso del area flexi (API1329FZ/API1400F2)

Activacion de la zona Flexi

1. Presione la seleccidn de la zona de coccidn al mismo tiempo para activar el
area felxi. A continuacion, la pantalla indicard tal y como aparece en la imagen.
"=" significa que el Area de Flexi esta activada. "8" significa el nivel de potencia
de esta Area Flexi. — e

A

Cancelar el area Flexi
1. Toque la seleccidn de la zona de cocciOn. La indicaciOn "=" se convertird en
0"5". Ahora el rea Flexi se ha cancelado.

i 5
Ag\\ OR %

2. Seleccione el nivel de potencia que useted desee fijar.

Uso de la funcién de zona inteligente (AP11300l)

Si se active la funcién de zona inteligente, la placa de cocciéon detectara
automaticamente donde se encuentra la sartén.

Activar la funcion de zona inteligente
Presione el botdn de zona inteligente para activar esta funcién.
La pantalla mostrara “-” si la sartén es detectada.

Cancelar la funcion de zona inteligente
Presione el botén de funcidn de zona inteligente de nuevo y la
funcién se cancelara.



Uso de la funcidn de eficiencia energética (AP11300I)

Para la eficiencia de la placa de induccidn, cuenta mas calidad tenga la sartén que
use mas eficiencia tendra en el funciomiento. Esta funcién de eficiencia energética
detecta automaticamente la calidad de la sartén que se estd usando y muestra su
eficiencia.

Activar la funcién de eficiencia energétical

1. Preione el botdn EE, se iluminard el botdn que muestra el %
de eficiencia energética. La pantalla muestra el porcentaje
de potencia que se estd usando.

* S el Temporizador, el bloqueo infantile y la efciciencia energética se estan
usando al mismo tiempo, la pantalla mostrard todas estas informaciones
alternativamente.

Cancelar la funcién de eficiencia energética)

E

1. Presione el botén EE de nuevo y el porcentaje mostrado
desaparecera. La funcién queda cancelada.

Uso de la funciéon de mantener caliente (AP11300l)

Activar la funcion de mantener caliente

1. Presione el control deslizante de la zona que quiera fijar. PEErrrrignd

“|n

2. Tocando la funcién de mantener caliente, el indicador de zona mostrara

S(ﬁ\@()'

Cancelar la funcion de mantener caliente
1. Presione el control deslizante de la zona que tenia la funcién de mantener
caliente que desea cancelar.
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2. Toque el botén SSS para cancelar esta funcidn, y la zona de coccién volver3 al
nivel de potenca que usted haya seleccionado.

Uso de la funcion Stop&Go f(AP11300I)

1. Presione el boton Stop&Go (I®) El calor de las zonas de coccioon que estén
funcionando se parara. Todas las zonas de coccion mostraran | |”

T\:> e

2. Presione el botén Stop&Go @de nuevo, y todas las zonas volveran a a la
funcion anterior fijada.
o Esta funcion esta disponible cuando una o mas zonas estan en funcionamiento.
e Si usted no cancela el modo de stop en 30 minutos, la placa de induccion
automaticamente se apagara.

Bloqueo de los controles

¢ Puede bloquear los controles para evitar el uso accidental (por ejemplo,
nifnos encienda accidentalmente sobre las zonas de coccion).
e Cuando los controles estan bloqueados, todos los controles, excepto
el control ON / OFF estdn desactivados.

Para bloquear los controles
Toque el control de bloqueo de teclas. El indicador del temporizador
mostrara "Lo"

Para desbloquear los controles

1. Asegurese de que la Placa de induccién esta encendida.

2. Toque y mantenga el control de bloqueo de teclas durante un tiempo
3. Ahora puede comenzar a utilizar su placa de induccién.

Cuando la placa esta bloqueada, todos los controles estan
desactivados excepto ON/OFF , siempre se puede encender la
placa con el boton ON/OFF en caso de emergencia, pero en la
siguiente operacidn debera desbloquear en primer lugar
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Proteccion de sobre calentamiento

Un sensor de temperatura equipado puede controlar la temperatura dentro de
la Placa de induccidén. Cuando se controla una temperatura excesiva, la Placa
de induccidn dejara de funcionar automaticamente.

Proteccion de cierre automatico

El cierre automatico es una funcion de seguridad para su placa de induccion.
Se cerrara automaticamente si se olvida de desconectar la encimera. Los
tiempos definidos para las diferentes potencias son los que se muestran en
esta tabla:

N
w
N
U
[e)}
N
(0]
\e]

Nivel de potencia 1

La zona de coccion se | 8 8 8 4 4 4 2 2 2
apagara automaticamente
después de (horas):

Uso del temporizador

Puede usar el temporizador de varias maneras:

eSe puede utilizar como un indicador de minutos. En este caso, el
temporizador no se enciende ninguna zona de coccién cuando el tiempo se
establece.

e Se puede configurar para desactivar una o mas zonas de coccion después
de la hora programada.

Uso del Temporizador como un indicador de minutos
Si usted no selecciona ninguna zona de coccion

API1329FZ/API1400FZ
1. AseglUrese de que el aparato estd encendido.
Nota: puede utilizar el temporizador electrnico, incluso si no ha seleccionado

ninguna zona de cocci®n

AV
1N

2. Toca el control del temporizador, el "00" se mostrara
en la pantalla del temporizador. y el "0" parpadea.
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3. Ajuste la hora tocando el control deslizante. (p.ej. 5

:>’

N #:

! &

~

4. Toque el control de atenuacion de nuevo, el "0"
parpadearad.

5. Ajuste la hora tocando el control deslizante (p. ej. 2), ahora el temporizador

estd ajustado es de 25 minutos. G i
[
—

6. Cuando el tiempo esté ajustado, comenzard a contar inmediatamente. La
pantalla mostrard el tiempo restante.

7. El zumbador emite un pitido durante 30 segundos y el temporizador
muestra "- -" cuando el tiempo establecido se ha terminado.

API13001I

1. AseglUrese que la placa estd encendida y el botOn de

selecciOn de zona no estd activado. ( el indicador de la

zona ‘-’ no estd parpadenado)

Nota: puede utilizar el temporizador electrOnico, incluso si no ha seleccionado
ninguna zona de cocci®n

2. Ajuste la hora deslizando el control.

3. Cuando el tiempo esté fijado, comenzard la cuenta ©
atrds inmediatamente. La pantalla mostrard el
tiempo restante.

4. La alarma sonard durante 30 segundos y la pantalla
del temporizador mostrard “- - ” cuando el tiempo - -
fijado haya transcurrido.



Ajuste del temporizador para desactivar una o mas
zonas de coccion
Si el temporizador se establece en una zona:

API1329FZ/API1400FZ
1. Toque el control de seleccion de la zona de calentamiento

que desea ajustar el temporizador. T

% OR \ \ /2
2. Toca el control del temporizador, se muestra
en la pantalla del temporizador. y el "0"
parpadea.

3. Ajuste el tiempo deslizando el panel

(porejemplos) { i
4. Toque el temporizador de nuevo, el 0" parpadearad. ’%\\

5. Establezca el tiempo deslizando el panel deslizante (p.ej.9), ahora el
temporizador se establece en 95 minutos.

= & 95

C3
@S

API1300I
1. Presione el control deslizante de la zona en que trrrrrridnd

quiera programar el temporizador.

99 ¢ @

2. Fije el tiempo tocando “+

3. Cuando el tiempo se ha fijado, empezara la cuenta atras inmediatamente. La
pantalla mostrara el tiempo restante.

NOTA: Debajo de la zona seleccionada aparece un punto rojo sefialando que en
18



esa zona se ha fijado el temporizador.
4. Cuando se acabe el tiempo fijado, la zona se apagara automaticamente.

Nota: Las otras zonas de coccidon que se hayan puesto en marcha previamente,
continuaran funcionando con normalidad.

Si el temporizador se ajusta en mas de una zona

1. Cuando se establece el tiempo en varias zonas al mismo tiempo, los puntos de
las zonas de cocciOn correspondientes estan encendidos. La pantalla muestra los
minutos. El punto de la zona correspondiente parpadea.

2.

1'5 :> 3 ~ (fijado en 15 minutos)
£ _  (fijado en 25 minutos)

2.Una vez que expira el tiempo del temporizador, la zona correspondiente se

apagara. A continuacidn, se mostrard de Nuevo los minutos del temporizador y el

punto de la zona correspondiente parpadeara.

(I - —
)

H (\:5: —> b, _

Nota: Toque el control de selecciOn de zona de calentamiento, el tiempo
correspondiente se muestra en el indicador del temporizador

s,

Cancelar el temporizador
1. Tocando el control de selecciOn de zona de calenta- b.

miento donde desea cancelar el temporizador ;g\,\

2. Al tocar el control del temporizador, el indicador
parpadeard

3.Tocando el botOn del temporizador™-"(AP11300I) o Toque la tecla "-" de
control(API1329FZ/API1400FZ) y fijando el tiempo en “00”, éste queda cancelado.

Directrices para cocinar
Tenga cuidado al freir ya que el aceite y la grasa se calientan muy rapidamente,
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sobre todo si utiliza el booster. En temperaturas extremadamente altas, el
aceite y la grasa pueden inflamarse espontaneamente y esto supone un riesgo
grave incendio.

Consejos de cocina

e Cuando la comida llega a ebullicién, reduzca el ajuste de la temperatura.

e El uso de una tapa reducira los tiempos de coccidn y ahorra energia mediante
la retencién del calor.

e Reduzca al minimo la cantidad de liquido o grasa para reducir los tiempos
de coccidn.

e Inicie la coccidn en un ajuste alto de potencia y reddzcalo cuando la comida
se caliente por completo.

Cocinar a fuego lento, cocinar el arroz

e La coccion se produce por debajo del punto de ebullicién, alrededor de 85°C,

cuando las burbujas aparecen sélo de vez en cuando a la superficie del liquido

de coccidn. Es la clave para cocinar deliciosas sopas y guisos debido a que los
sabores se desarrollan sin quemar la comida. También puede cocinar los
huevos y espesar salsas debajo del punto de ebulliciéon.

e Algunas tareas, incluyendo cocinar el arroz, pueden requerir un ajuste mas

alto para asegurar que la comida es cocinada adecuadamente en el tiempo

recomendado.

Cocinar un filete

Cdmo cocinar un sabroso filete:

1. Coloque la carne a temperatura ambiente durante aproximadamente 20

minutos antes de cocinar.

2. Calentar una sartén de fondo grueso.

3. Unte de ambos lados de la carne con aceite. Rocie una pequefia cantidad
de aceite en la sartén caliente y luego deposite la carne en la sartén
caliente.

4. Girar el bistec s6lo una vez durante la coccién. El tiempo exacto de coccion
dependera del grosor de la carne cocida y la forma en que lo desee. Los
tiempos pueden variar desde aproximadamente 2 a 8 minutos por lado.

5. Deje reposar la carne en un plato caliente durante unos minutos antes de
servir.

Para freir

1. Elegir un wok de base plana compatible con la induccidn o una sartén
grande.

2. Tener todos los ingredientes y el equipo listo. El revolver-freir debe ser
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rapido

3. Precalentar el breve sartén y afiadir dos cucharadas de aceite.

4. Cocine cualquier carne en primer lugar, poner a un lado y mantener el calor.

5. Revolver-freir las verduras. Cuando estan calientes, pero aun crujientes,
afiada la carne a la sartén y su salsa.

6. Mezcle los ingredientes con cuidado para asegurarse de que estén bien
calientes.

7. Servir inmediatamente.

Ajustes de calor

Los ajustes de abajo son sdélo directrices. El ajuste exacto dependera de varios
factores, incluyendo sus utensilios de cocina y la cantidad que esta cocinando.
Experimente con la placa de induccién para encontrar la configuracion que
mejor le conviene.

Ajuste de Idoneidad

calor

1-2 e Calentamiento delicado para pequeias cantidades de
alimentos

e Fundir chocolate, mantequilla y alimentos que queman
rapidamente

e Cocer a fuego lento suavemente

e El calentamiento lento

3-4 e recalentamiento

e coccidn rapida

e cocinar arroz

tortitas, crepes

7-8 e coccidn con sartén
e cocinar pasta
9 e Freir

e Cocer parrilla
e llevar la sopa a ebullicién
e agua hirviendo
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Limpieza y mantenimiento

éQué? éComo? iImportante!
Suciedad diaria | 1. Desenchufe la placa de | e Cuando la corriente de la placa se
sobre el vidrio induccion. apaga, no habra ninguna indicacién
(huellas dactilares, | 2. Aplique un limpiador de "superficie caliente", pero la zona
marcas, manchas placas mientras que el de coccion todavia puede estar
dejadas por los vidrio esta todavia templado caliente! Tener un cuidado
alimentos derrames (pero no caliente!) extremo.
que no sean de | 3. Enjuague y seque con un e Cuidado con los tipos de
azucar sobre el pafio limpio o una toalla de estropajos , por ejemplo de nylon y
cristal) papel. agentes de limpieza agresivos /
4. Cambie la corriente de la abrasivos pueden rayar el vidrio.
placa de nuevo. Siempre lea la etiqueta para
comprobar si son adecuados.
¢ Nunca deje residuos de limpieza
de la superficie de coccion: el vidrio
puede mancharse.
Derrames, Removerlos inmediatamente | ¢ Eliminar las manchas dejadas por el
alimentos con raspador apropiado, para | derrame, salpicaduras tan pronto

derretidos, y azlcar
caliente derramado
sobre

el cristal

el vidrio de induccién, pero
cuidado con las superficies de
las zonas de coccidn calientes:
1.Desenchufar la placa.

2. Mantenga el raspador en un
angulo de 30 ° y raspe la
suciedad o el derrame hacia
una zona fresca de la placa.

3. Limpiar la suciedad o el
derrame con un paino de cocina
0 una toalla de papel.

4. Siga los pasos 2 a 4 para
'"Todos los dias suciedad sobre
el vidrio' arriba.

como sea posible. Si se deja enfriar
en el vidrio, que puede ser dificil de
eliminar o incluso se puede dafar
permanentemente la superficie de
vidrio.

e Peligro de corte: la hoja en un
raspador es muy afilada. Utilizar con
extremo cuidado y siempre
almacenar de forma segura y

fuera del alcance de los nifios.

Salpicaduras en el
panel de control

1. Desenchufe la placa

2. Recoger el derrame o
salpicadura

3. Limpiar la zona de control
tactii con una esponja
hdmeda o un pafio limpio.

4, Limpie el area
completamente seca

con una toalla de papel.

5. Enchufe la placa.

e La superficie de coccién puede
emitir un sonido y desconectarse, los
controles  tactiles no  pueden
funcionar mientras que hay liquido
sobre ellos. Aseglurese de que se
limpia y seca el area de control antes

de encender la placa de nuevo.
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Trucos y consejos

Problema

Posibles causas

Solucidon

La placa de induccion
no se enchufa

No hay potencia.

Aseglrese de que la placa de
induccion esta conectada a la fuente
de alimentacién

y que esta enchufada.

Compruebe si hay un corte de
electricidad en su casa o area. Si
una vez comprobado todo el
problema persiste, llame a un
técnico cualificado.

Los mandos del panel
de control no
responden

Los mandos de control estan
bloqueados.

Desbloquee los controles. Mire ka
seccion “Uso de la placa de
induccion” de este manual de
instrucciones.

Los controles tactiles
son dificiles de poder
operar

Puede haber una ligera capa de
agua sobre los controles o que
puede ser el uso de la punta de
su dedo al tocarlos.

Aseglrese de que el area de control
tactil esta seca y utilice la yema del
dedo al tocar los controles.

El vidrio se estd | Utensilios de cocina poco | Utilice recipientes con bases planas
rayando. adecuados. y lisas. Ver 'La eleccion de los
Se utilizan  estropajos o | utensilios de cocina correcta ".
productos de limpieza
abrasivos. Ver "Cuidado y limpieza".
Algunas cazuelas | Esto puede ser causado por la Esto es normal para los utensilios de
hacen ruidos o | construccion de sus utensilios | cocinay
chasquidos de cocina (capas de diferentes | no indica una averia.
metales vibrando de manera
diferente).
La placa de induccion | Esto es causado por la | Esto es normal, pero el ruido debe
hace un zumbido bajo | tecnologia de coccion por | disminuir o desaparecer por
cuando se utiliza en induccién. completo cuando se reduce el nivel

un ajuste de calor
alto.

de calor.

El ruido del ventilador
que viene de la placa
de induccion.

En la placa de induccion esta
integrado un ventilador para
evitar que la electrénica se
caliente en exceso. Puede
seguir funcionando incluso
después de haber apagado la
placa.

Esto es normal y no necesita
ninguna accién. No desenchufar la
placa mientras que el ventilador
esta funcionando.

Las cazuelas no se
calientan y aparecen
en la pantalla.

La placa de induccién no puede
detectar la sartén porque no es
apta para induccidn.

La placa de induccién no puede
detectar la sartén porque es
demasiado pequefia para la
zona de coccibn o no estad
correctamente centrada en ella

Utilice recipientes aptos para
inducciéon. Vea la seccién 'La
eleccién de los utensilios de cocina
correcta ".

Centre la sartén y asegurese de que
su base coincide con el tamano de
la zona de coccidn.

23




La placa de induccion
0 una zona de coccion
se ha apagado
inesperadamente,
suena un tono y se
visualiza un cédigo de
error

(Tipicamente
alternando con uno o
dos digitos en la

pantalla del
temporizador de
coccion).

Fallo técnico

Por favor anotar el error

letras y numeros, desenchufe la
placa de induccion, y contacte de
con un técnico cualificado.

Cddigos de error en el display e Inspeccion

Si algo anormal ocurriera, la encimera de induccién se quedara en estado de
proteccién y mostrara los respectivos cédigos:

Errores Posibles causas Solucion

E4/E5 Fallo en el sensor de | Por favor contacte con el

temperatura proveedor.

E7/E8 Fallo del sensor de | Por favor contacte con el

temperatura IGTB. proveedor.

E2/E3 Voltaje anormal Verifique si el voltaje es
correcto. Conecte de Nuevo si
el suministro es normal.

E6/E9 Mala radiacion de la encimera | Reanude cuando la encimera
no esté caliente.

Los errores anteriores son os fallos comunes.

Por favor, no desmonte la unidad usted mismo para evitar peligros y dafios

a la placa de induccioén.

Especificaciones técnicas

Placa de induccion API1300I API1329FZ API1400FZ

Zonas de coccion 3 Zonas 3 Zonas 4 Zonas

Voltaje 220-240V~ 220-240V~ 220-240V~
50/60Hz 50/60Hz
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Potencia eléctrica 7200W 7200W 7200W
Dimensiones del producto | 590x520x58 590x520x60 590x520x6
DxWxH(mm) 0
Dimensiones del encastre | 560%x490 565x%x490 565x490
AXB (mm)

Instalacion

Seleccion del equipamiento para su instalacion.
Perfore con agujeros en la superficie de la tabla de acuerdo con los tamafios
indicados en el disefio. Para la instalacion y uso, debe reservar 50mm de
espacio alrededor del agujero. Aseglrese que el espesor de la encimera sea
de un minimo de 30mm. Por favor seleccione un material de la encimera
resistente al calor para evitar su deformacién cuando la placa de induccién
irradie calor.

Advertencia: Se debe usar material aislante para la superficie de la encimera.

L(mm) W(mm) | Hmm) | D(mm) | Amm) | B((mm) | X(mm)

API1329FZ 590 520 58 54 560 490 50 min
API1400FZ 590 520 58 54 560 490 50 min
API1300I 590 520 58 54 560 490 50 min

Asegurese de que la placa de coccion por induccion esta bien ventilada y la
entrada y salida de aire no estén bloqueadas. Asegurese de que la placa de
coccion por induccion esta en buen estado de trabajo. Como se muestra
abajo La distancia de seguridad entre la placa de coccién y el armario
encima de la placa caliente debe ser de al menos 760 mm
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A(mm) B(mm) C(mm) D E
760 50 min 20 min Entrada de aire | Salida de aire Smm

Antes de instalar la placa, aseglrese que:
e |la superficie de trabajo es cuadrada y esta nivelada, y no hay elementos
estructurales que interfieren con los requisitos de espacio.
e |a superficie de trabajo esta hecho de un material resistente al calor.
e Si la encimera se instala sobre un horno, el horno tiene incorporado un
ventilador de refrigeracion
e la instalacion cumplird con todos los requisitos de espacio libre y
estandares aplicables y regulaciones
e un interruptor de aislamiento adecuado proporciona la desconexion
completa de la red de alimentacién estd incorporado en el cableado
permanente, montado y posicionado cumpliendo con las reglas vy
regulaciones de conexiones locales.
El interruptor diferencial debe estar aprobado y proporcionar un espacio de
aire de separaciéon de contacto de 3 mm en todos los polos (o en todo la
fase activa de conductores si las normas de cableado locales permiten esta
variacion de los requisitos)
¢ el interruptor de aislamiento sera facilmente accesible para el cliente con
la placa instalada
e consulte a las autoridades locales de construccion y de los estatutos en
caso de duda con respecto a la instalacion
e utiliza productos de facil de limpieza y resistentes al calor (tales como
azulejos de ceramica) para las superficies de las paredes que rodean la placa
de coccién.

Cuando ha instalado su placa, aseglrese que

e El cable de alimentacion no sea accesible a través de puertas de los
armarios o cajones
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¢ hay un flujo adecuado de aire fresco desde el exterior del armario a
la base de la encimera

¢ Si la encimera se instala por encima de un espacio en los cajones o
un armario, una barrera de proteccion térmica se instala debajo de la
base de la encimera

¢ El interruptor de aislamiento es facilmente accesible por el cliente

Antes de colocar los soportes de fijacion
La unidad debe ser colocada sobre una superficie estable, lisa (utilice el

embalaje). No haga fuerza sobre los controles que sobresalen de la
superficie de coccidn.

Ajuste de la posicion del soporte

Fijar la placa en la superficie de trabajo atornillando los 2 soportes en la parte
inferior de la encimera (ver foto) después de la instalacion.

Ajuste la posicidon del soporte para adaptarse a los diferentes grosores de
superficie de la mesa.

Table Table

Hab S Hob

Bracket é k==m====j

Bracket
a

API13001 API1400FZ/API1329F2
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Precauciones

1. La placa de induccion debe ser instalada por personal o técnicos cualificados.
Tenemos profesionales a su servicio. Por favor, no llevar a cabo la
operacion por si mismo.

2. La placa no se puede instalar directamente sobre un lavavajillas, nevera,
congelador, lavadora o secadora de ropa, ya que la humedad puede dafar
los componentes electrénicos de la encimera

3. La placa de induccion debe ser instalada de manera que una mejor

disipacion de calor puede garantizarse para mejorar su fiabilidad.

4. La pared y la zona de calentamiento inducido por encima de la superficie

de la mesa deberan soportar el calor.

5. Para evitar cualquier dafio, la capa de sandwich y el adhesivo deben ser

resistentes al calor.

Conexion eléctrica

Esta placa de coccidn debe estar conectada a la red eléctrica solamente
por una persona cualificada.

Antes de conectar la placa de coccidn a la red eléctrica, compruebe que:
1. el sistema de cableado interno es idéneo para la potencia absorbida
por la placa de coccién.

2. el voltaje corresponde al valor indicado en las caracteristicas de la
placa

3. las secciones de cable de suministro de energia pueden resistir la carga
especificada en las caracteristicas de la placa.

Para conectar la placa de coccién a la red eléctrica, no utilice adaptadores,
reductores, o ramificacion de dispositivos, ya que pueden provocar un
sobrecalentamiento e incendio.

El cable de alimentacidn no debe tocar ninguna parte caliente y debe ser
colocado de manera que la temperatura no exceda 752C en cualquier
punto.

Consulte con un electricista si el sistema de cableado interno es idéneo
y esta sin alteraciones. Cualquier alteracidn sélo debe ser realizadas por
un electricista cualificado.
El enchufe debe ser conectado de acuerdo con el estandar o conectado
a un circuito con polo individual, tal y como se muestra en la siguiente
figura:
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API1400FZ/API1329FZ API13001
L1 L2 N1 N2 @ ||| L1 L2 N1 N2 @ L1 N1 @ N2 L2 L1 N1 N2 L2
T e ?QWW
\ ! \ R I ‘ ‘
L N PE| L1 L2 N PE L N PE L1 L2
L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V~ L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V ~

e Si el cable esta dafiado o necesita una reparacion, esta operacién debe
ser llevada a cabo por personal del servicio técnico con herramientas
adecuadas para evitar accidentes.

e Si el aparato esta conectado directamente a la fuente de alimentacidn
con un circuito de un polo debe instalarse dejando una abertura de 3 mm

entre contactos.
e El instalador debe

asegurarse de que se ha realizado la conexién

eléctrica correcta y que es compatible con las normas de seguridad.
¢ El enchufe no debe ser doblado o comprimido y debe ser revisado
periddicamente y sustituido sélo por técnicos autorizados.

ELIMINACION: No
deseche este producto

con la basura
municipal
sin clasificar. Estos

desechos requieren un
tratamiento especial.

Este aparato estd conforme a la directiva europea 2002/96 / CE
de Residuos de aparatos eléctricos y electronicos (RAEE). Al
asegurarse de que este aparato se deseche correctamente, usted
ayudara a evitar posibles dafios al medio ambiente y para la salud
humana, que de otro modo podria ser causado si se desechara de
manera incorrecta.

El simbolo en el producto indica que no puede ser tratado como
residuos domésticos normales. Debe ser llevado a un punto de
recogida para el reciclaje de aparatos eléctricos y electrdnicos.

Este aparato requiere la eliminacion de residuos especialista. Para
mas informacién sobre el tratamiento, de como se recupera y el
reciclaje de este producto, pongase en contacto con su
ayuntamiento, el servicio de recogida de basura doméstica o la
tienda donde lo compré.
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